
Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur demande »

Mention Végétarien « Fait Maison »

À LA CARTE
Servi de 11h45 à 15h00

PLATS

29€
Langoustines rôties, poêlée d’épinards frais, crème de langoustines à l’ail noir

28€
Faux-filet «Charolais» 250 g, frites à la graisse de bœuf, sauce au poivre

DESSERT

11€
Autour du miel

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

MENU GOLFEUR
Servi de 11h45 à 15h00

Entrées

OU

Œufs fermiers mollets et frits, crème de poireaux, guanciale

Raviole végétale, endive et cresson

PLATS

OU

Ballotine de sandre, sauce Nantua

Filet mignon de cochon rôti, pomme Anna, jus de viande réduit et aÏoli d’ail confit

DESSERTS

OU

La mangue déclinée

Tarte amandine aux poires

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur demande »

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 24€

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 20.50€

PLAT SEUL 17€

Mention Végétarien « Fait Maison »

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

MENU

SAINT-VALENTIN
Uniquement sur réservation

Entrée

Belles langoustines rôties, mousseline de betterave, émulsion de coquillages

Plat

Poularde de Racan en deux cuissons, jardinière de légumes racines,
jus de volaille aux morilles 

Dessert

Déclinaison pomme, vanille et caramel beurre salé

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur demande »

MISE EN BOUCHE + ENTRÉE + PLAT + DESSERT 49€

FROMAGE EN SUPPLÉMENT 8€

Mention Végétarien « Fait Maison »

Mise en bouche

Crackers de lentilles corail, guacamole et tourteau

Fromage

Brousse de brebis fouéttée, miel infusée aux thym et romarin + 8€

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

à Commander 

pour les Fêtes
Réservez dès maintenant vos incontournables.

Saumon écossais
Fumé et tranché par nos soins

(Disponible sous vide)

250g - 14 €

500g - 28 €
(environ 10 à 12 tranches)

OU

Foie Gras de canard

extra mi-cuit au torchon
Fait maison par nos soins – Produit brut fourni par la 

Maison Soulard, Vendée, 100% français
(Disponible sous vide)

250g - 31 €

500g - 62 €
OU

Prix nets en euros - TVA incluse, produit à emporter sous vide
« Les informations sur les allergènes présents dans le foie gras et le saumon sont disponibles sur demande. »

« Fait Maison »

Passez votre commande dès maintenant 
au 02 34 36 63 48

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

à Commander 

pour les Fêtes
Réservez dès maintenant vos incontournables.

Saumon écossais
Fumé et tranché par nos soins

(Disponible sous vide)

250g - 14 €

500g - 28 €
(environ 10 à 12 tranches)

OU

Foie Gras de canard

extra mi-cuit au torchon
Fait maison par nos soins – Produit brut fourni par la 

Maison Soulard, Vendée, 100% français
(Disponible sous vide)

250g - 31 €

500g - 62 €
OU

Prix nets en euros - TVA incluse, produit à emporter sous vide
« Les informations sur les allergènes présents dans le foie gras et le saumon sont disponibles sur demande. »

« Fait Maison »

Passez votre commande dès maintenant 
au 02 34 36 63 48

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

MENU GOLFEUR
Servi de 11h45 à 15h30

Entrées

OU

Lentilles du Puy, rillons de Touraine croustillants et crème de gorgonzola

Velouté de butternut, pain d’épices poêlé

PLATS

OU

Échine de porc roulée aux herbes chou rouge confit, sauce moutardée

Filet de truite, riz venere, sauce au curry doux

DESSERTS

OU

Tiramisu aux noisettes

Duo de clémentine, crémeux et confit, meringue croquante

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur demande »

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 24€

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 20.50€

PLAT SEUL 17€

Mention Végétarien « Fait Maison »

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

CARTE À MI-PARCOURS
Servi de 14h30 à 17h30

Le croque gourmeT 9€
Pain de campagne toasté, jambon blanc français, comté AOP,

béchamel maison, salade

OMELETTE
Nature 9€

Champignons 11€

Chorizo 11€

Planche à partager
Planche de charcuterie artisanale 16€

Planche de fromages (sélection du moment) 14€

Planche mixte (charcuteries et fromages) 19€

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur demande »

DESSERT 7.50€
au choix dans la formule Golfeur 

SALADE AUTOMNALE GOURMANDE 12.90€ 
Salade, pommes de terre, rillons, oeufs, croûtons, noix et fourme d’Ambert

pommes de terre grenailles 5€
Rôties au miel et au romarin

Mention Végétarien « Fait Maison »

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

CARTE DES BOISSONS

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les boissons sont à votre disposition sur demande »

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière : www.mangerbouger.fr. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Boissons chaudes

Café expresso «Mokarel»
Décaféiné
Double expresso
Café noisette
Café crème
Cappuccino
Chocolat chaud :
- lait de vache
- lait d’amande
Thé & Tisane – Dammann 3.50 €

1.70 €
2.20 €
3.00 €
2.00 €
2.00 €
3.50 €

3.50 €
3.90 €

BOISSONS FRAÎCHES

7.50 €
7.50 €
8.00 €
7.50 €
7.50 €
8.00 €

50 cl

4.00 €
4.00 €
4.50 €
4.00 €
4.00 €
4.50 €

25 cl

2.00 €
2.00 €
2.50 €
2.00 €
2.00 €
2.50 €

12.5 clBières pression
1664
Grimbergen
Bière du moment
Panaché
Monaco
Picon

Bières bouteilles
Art Is An Ale IPA 6,9°
Colomba 5°
1664 sans alcool 0°

6.00 €
6.00 €
4.00 €

33 cl
33 cl
25 cl

Apéritifs
Kir pétillant ou plat 
Coupe de Vouvray pétillant
Vigneau Chevreau
Coupe de champagne
Deux A Brut
Ricard 45°
Martini Blanc / Rouge 14,4°
Porto Blanc / Rouge 19,5°

4.50 €
4.00 €

12 cl
12 cl

9.00 €10 cl

3.50 €
5.00 €
4.50 €

2 cl
6 cl
6 cl

Boissons naturelles
100% françaises

La French Agrume
La French Tonic water
La French Pamplemousse
La French Ginger beer
Hysope fleur de sureau BIO
Hysope concombre BIO

5.50 €
5.50 €
5.50 €
5.50 €
5.00 €
5.00 €

25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
20 cl
20 cl

EAUX
Evian
San Pellegrino

5.00 €
5.00 €

1 L

3.50 €
3.50 €

50 cl

Jus de Fruits
100% français

Pomme, orange, abricot, tomate
Vergers de la Manse
Jus de pomme pétillant
Vergers de la Manse

5.50 €25 cl

5.90 €25 cl

Softs
Pepsi
Pepsi max
Lipton Ice Tea Pêche
Perrier
Limonade
Diabolo

4.00 €
4.00 €
4.00 €
4.00 €
3.50 €
4.00 €

33 cl
33 cl
25 cl
33 cl
25 cl
25 cl

Sirops à l’eau
Menthe, grenadine, fraise, 
glasco, citron, orgeat, cerise,
pêche blanche, violette

2.00 €25 cl

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

CARTE DES BOISSONS

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les boissons sont à votre disposition sur demande »

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière : www.mangerbouger.fr. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

COCKTAILS SANS ALCOOL

Crodino
Le Chose
Jus de pamplemousse et schweppes
Le Machin
Jus d’orange et schweppes
Le Truc
Jus d’ananas et schweppes
Berry Tonic
Jus de fraise, jus de citron et eau pétillante

4.50 €

4.50 €

4.50 €

50 cl

7.50 €
2.50 €

2.50 €

2.50 €

4.50 €

25 cl

Apérol Spritz
Hugo Spritz
Gin Tonic
Américano maison 
Capo Spritz 

7.50 €
9.00 €
9.00 €
7.00 €
9.00 €

COCKTAILS AVEC ALCOOL

25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl

Whisky Whyte Mackay 40°
Whisky Single malt « Ouiski » Français 40°
Rhum Havana Club 37,5°
Rhum spiced BIO 5.5 40°
Distiloire
Vodka BIO Grands Domaines 40°
Cognac ABK6 VSOP 40°
Poire William St Florian Eau-de-vie 40°
Menthe Pastille 24°
Liqueur Peppermint Pastille 21°

6.00 €
8.50 €
6.00 €
8.50 €

7.60 €
8.50 €
4.50 €
5.00 €
5.00 €

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

SPIRITUEUX

PÉTILLANT & CHAMPAGNES

Vouvray Brut Méthode Traditionnelle
Vigneau Chevreau
Champagne Deux A Brut
Dumont Terrillon
Champagne Brut Mosaïque
Champagne Jacquart

20.00 €

59.00 €

68.00 €

Bouteille
75 cl

4.00 €

9.00 €

Verre
12.5 cl

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

CARTE DES BOISSONS

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les boissons sont à votre disposition sur demande »

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière : www.mangerbouger.fr. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

COCKTAILS SANS ALCOOL

Crodino
Le Chose
Jus de pamplemousse et schweppes
Le Machin
Jus d’orange et schweppes
Le Truc
Jus d’ananas et schweppes
Berry Tonic
Jus de fraise, jus de citron et eau pétillante

4.50 €

4.50 €

4.50 €

50 cl

7.50 €
2.50 €

2.50 €

2.50 €

4.50 €

25 cl

Apérol Spritz
Hugo Spritz
Gin Tonic
Américano maison 
Capo Spritz 

7.50 €
9.00 €
9.00 €
7.00 €
9.00 €

COCKTAILS AVEC ALCOOL

25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl

Whisky Whyte Mackay 40°
Whisky Single malt « Ouiski » Français 40°
Rhum Havana Club 37,5°
Rhum spiced BIO 5.5 40°
Distiloire
Vodka BIO Grands Domaines 40°
Cognac ABK6 VSOP 40°
Poire William St Florian Eau-de-vie 40°
Menthe Pastille 24°
Liqueur Peppermint Pastille 21°

6.00 €
8.50 €
6.00 €
8.50 €

7.60 €
8.50 €
4.50 €
5.00 €
5.00 €

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

SPIRITUEUX

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

CARTE DES VINS

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les boissons sont à votre disposition sur demande »

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière : www.mangerbouger.fr. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

AOC - Vouvray sec 2024
Vigneau selection
BIO AOC - Vouvray moelleux « Clos Baglin » 2020
Vigneau Chevreau
AOC - Touraine sauvignon
Domaine de La Renaudie
VDF - Chardonnay La Riposte 
Domaine Saget La Perrière
AOC - Quincy « transmission » 
Château de Quincy et du Domaine Trotereau
Mâcon-Villages Vieilles Vignes 2024
Famille Perrachon
 

21.00 €

35.00 €

19.00 €

18.00 €

32.00 €

32.00 €

Bouteille
75 cl

5.50 €

6.50 €

4.00 €

Verre
12.5cl

VINS BLANCS

BIO - La petite Robe Rose
Clotilde pain
AOC - Côtes de Provence
Château du Rouet

22.00 €

24.00 €

Bouteille
75 cl

4.50 €

4.50 €

Verre
12.5 cl

VINS ROSÉS

BIO - Saumur Champigny 2022
Domaine Filliatreau
BIO - La petite Robe Rouge
Clotilde Pain
BIO - AOC Saint Nicolas de Bourgueil
Les Quarterons Domaine Amirault
AOP - Menetou Salon « La Croix »
Domaine Chavet
AOP - Vacqueyras
Domaine Brunely
Fleurie Vieilles Vignes 2023
Laurent Perrachon & fils
Monthélie 2020
Domaine Bouchard père & fils
Beaune «du Château» 1er cru 2022
Domaine Bouchard père & fils

27.00 €

25.00 €

29.00 €

32.00 €

34.00 €

29.00 €

63.00 €

85.00 €

Bouteille
75 cl

15.00 €

VINS ROUGES Bouteille
37,5 cl

5.00 €

5.00 €

4.90 €

Verre
12.5 cl

Restaurant du Golf
D E  T O U R A I N E

CARTE DES VINS

Prix nets en euros - TVA et service compris
« Les informations sur les allergènes présents dans les boissons sont à votre disposition sur demande »

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière : www.mangerbouger.fr. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

PÉTILLANT & CHAMPAGNES

Vouvray Brut Méthode Traditionnelle
Vigneau Chevreau
Champagne Deux A Brut
Dumont Terrillon
Champagne Brut Mosaïque
Champagne Jacquart

20.00 €

59.00 €

68.00 €

Bouteille
75 cl

4.00 €

9.00 €

Verre
12.5 cl

AOC - Vouvray sec 2024
Vigneau selection
BIO AOC - Vouvray moelleux « Clos Baglin » 2020
Vigneau Chevreau
AOC - Touraine sauvignon
Domaine de La Renaudie
VDF - Chardonnay La Riposte 
Domaine Saget La Perrière
AOC - Quincy « transmission » 
Château de Quincy et du Domaine Trotereau 

21.00 €

35.00 €

19.00 €

18.00 €

32.00 €

Bouteille
75 cl

5.50 €

6.50 €

4.00 €

Verre
12.5cl

VINS BLANCS

BIO - La petite Robe Rose
Clotilde pain
AOC - Côtes de Provence
Château du Rouet

22.00 €

24.00 €

Bouteille
75 cl

4.50 €

4.50 €

Verre
12.5 cl

VINS ROSÉS

BIO - La petite Robe Rouge
Clotilde Pain
BIO - AOC Saint Nicolas de Bourgueil
Les Quarterons Domaine Amirault
AOP - Menetou Salon « La Croix »
Domaine Chavet
AOP - Vacqueyras
Domaine Brunely

25.00 €

29.00 €

32.00 €

34.00 €

Bouteille
75 cl

5.00 €

4.90 €

Verre
12.5 cl

VINS ROUGES


